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CONCURSO

O MELHOR DOCE TRADICIONAL
DA
XXIV FEIRA DE DOCARIA CONVENTUAL E TRADICIONAL DE PORTALEGRE

REGULAMENTO GERAL DO CONCURSO

Este concurso de dogaria tradicional pretende ser uma forma de preservar e divulgar a docaria
Tradicional portuguesa, motivar os doceiros para a confecc¢do de receitas que permitam manter a tradigao
da docaria tradicional portuguesa e incentivar a utilizacdo de ingredientes que permitam manter a
qualidade e genuinidade das receitas de dogaria nacional.

Por isso, durante a XXIV Feira de Docaria Conventual e Tradicional de Portalegre, organizada pela
Cémara Municipal de Portalegre e pela QUALIFICA/oriGIn PORTUGAL, sera realizado um concurso com
vista a apurar “OS MELHORES DOCES TRADICIONAIS DA XXIV FEIRA DE DOGARIA CONVENTUAL
E TRADICIONAL DE PORTALEGRE”, o qual se rege pelo Regulamento seguinte:

1. Para os fins deste concurso, entende-se como “doce tradicional” o conjunto dos produtos de
pastelaria, confeitaria e de transformacdo de produtos hortofruticolas cujos ingredientes, receita, por
vezes origem geografica, e forma de apresentagéo estejam referidos em fontes histéricas ou com ela
relacionadas ou, na sua auséncia, em receituarios familiares e que, pelas suas caracteristicas proprias,
revelem interesse historico, etnogréfico, social ou técnico, evidenciando valores de meméria, antiguidade,
autenticidade, singularidade ou exemplaridade.

2. Para participar neste concurso os participantes devem apresentar um ou mais doces a sua escolha, até
ao limite de 2 doces, desde que fiquem disponiveis para comercializagdo outras unidades do mesmo
doce.

3. Poderao inscrever-se no concurso todos os expositores presentes no certame.

4. Para concorrer, os participantes devem inscrever-se no concurso, apresentando a organizagdo do
certame a(s) Ficha(s) de Inscri¢éo e a(s) Ficha(s) Descritiva(s), em anexo, devidamente preenchidas até
ao dia 20/03/2026

6. Na ficha descritiva é obrigatério indicar o nome do doce, fazer a descrigdo geral do mesmo doce e
indicar todos os ingredientes utilizados.

7. As fichas descritivas preenchidas pelos doceiros serdo apenas disponibilizadas aos membros do juri
para efeitos de avaliagdo e ndo seréo divulgadas.

8. Os doces apresentados a concurso devem ser entregues a organizagdo do certame até as 23h00 do
dia 01/05//2026 e, apds o concurso, ficardo em exposicdo até ao final da feira, em local escolhido pela
organizagdo para o efeito, com a indicagdo do nome do doce, convento de origem, doceiro que o
confeccionou e prémio obtido.
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9. 9. Os doces apresentados a concurso serdo avaliados por um jiri composto pelos seguintes
elementos:

- Dois representantes da Confraria Gastronomica do Norte Alentejano, um dos quais presidira,

- Dois representantes da Escola de Hotelaria e Turismo de Portalegre;

- Dois representantes designados pela QUALIFICA/oriGIn PORTUGAL,;

- Um representante do Agrupamento de Produtores Natur-al-Carnes, de Portalegre.

10. Na sua apreciagdo o juri ndo pode ter conhecimento do nome ou de qualquer marca que
identifique os doceiros e tera em particular consideragao os seguintes factores: aspecto exterior
(incluindo decoragao, quando aplicavel), o aspecto ao corte e o odor. Para efeitos de avaliagdo
olfacto-gustativa, sdo avaliados: aroma e sabor, textura e, ainda, a impressao global. Caso o
produto tenha recheio, cobertura ou similar, estes serdao avaliados de forma especifica.

O jari avaliara, ainda, a genuinidade da receita, a genuinidade dos ingredientes utilizados na
confec¢do e a auséncia de situagbes que configurem imitagoes, contrafaccoes, exploragao da
reputacgao, etc.

11. Os doces a concurso serdo enquadrados numa das seguintes categorias: Doce Tradicional; Doce
Tradicional de Portalegre e Doce com Inovagéo. Na categoria “Doce com Inovagdo” serdo enquadrados
os doces inovadores que, apresentando caracteristicas distintas, respeitam os critérios gerais
estabelecidos para a preservagéo da autenticidade e qualidade dos produtos tradicionais portugueses.

12. Caso o Juri entenda excluir doces do Concurso, designadamente por incumprimento dos itens
mencionados no nimero 10, os doceiros serdo informados das causas da exclusao.

13. Sera apurado um Vencedor por categoria, conforme ponto 11, sendo-lhes atribuido um prémio pela
Autarquia.

14. O Juri podera, se assim o entender, atribuir segundos e terceiros lugares, bem como mengdes
honrosas, respeitando os critérios do ponto anterior.

15. O Juri é soberano nas suas decisdes, ndo existindo recurso das mesmas.
16. Os resultados do concurso serdo divulgados no dia 02/05/2026, no recinto do certame.
17. Todos os concorrentes recebem um Certificado de Participagéo.

18. A organizacao do certame decidiré sobre questdes omissas.
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